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Γαστρονομία - φαγητό & δράσεις: 
βασικός λόγος επιλογής ταξιδιού



60% των “ΜΑΖΙΚΩΝ” (!) 
τουριστών θέλουν 
ΕΛΛΗΝΙΚΑ Τοπικά 
Προϊόντα

ΤΟΥΡΙΣΜΟΣ “ΦΑΓΗΤΟΥ”: 
Tο Φαγητό είναι 2ος λόγος 
επιλογής Προορισμού /  
1ος στις νέες ηλικίες [UNWTO]



Σε ποιους απευθύνεται το Σήμα Greek.food.tour

1. Το Σήμα Greek.food.tour είναι Σήμα
Υπηρεσιών Γαστροτουρισμού (Food 
Tourism), για Προορισμούς και επιχειρήσεις
του κλάδου του Τουρισμού, που
εμπλέκονται στον τομέα των τροφίμων,
προωθώντας Αυθεντικότητα & Τοπικότητα. 
Κύριοι αποδέκτες του Σήματος είναι:

• Chefs & Στελέχη διαχείρισης επισκεπτών

• Ξενοδοχεία, Εστιατόρια, Παραγωγοί

• ΟΤΑ & Φορείς Διαχείρισης Προορισμών

2. Προτεραιότητα και προνομιακοί όροι
συμμετοχής (με εκπτώσεις) & προβολής
δίνονται στα Μέλη των Φορέων που
συμμετέχουν στο Πρόγραμμα.

3. Μεμονωμένες επιχειρήσεις μπορούν να
συμμετέχουν, αλλά Προορισμοί
προβάλλονται εφ’ όσον συμμετέχει
συλλογικός τοπικός φορέας



Κατηγορίες Μελών Greek.food.tour

SLOW FOOD TOUR PROGRAMS

ΕΠΙΠΕΔΑ ΠΙΣΤΟΠΟΙΗΣΗΣ & ΑΠΑΙΤΗΣΕΙΣ

 Το Σήμα πιστοποιεί Εμπειρίες, Χώρους και – κυρίως
- Επαγγελματίες που τις προσφέρουν

 2 επίπεδα πιστοποίησης: Cert & Gold Cert

 Cert Επαγγελματιών: ατομική αξιολόγηση με
διαθέσιμη εκπαίδευση, όπου απαιτείται

 Η πιστοποίηση των Φορέων, εξαρτάται κυρίως από
τους επαγγελματίες εμπειριών που συνεργάζονται

ΕΠΑΓΓΕΛΜΑΤΙΕΣ: “Σκούφοι” (1-2)

⚫ Chefs

⚫ Στελέχη Ταξιδιωτικών Γραφείων και 
Ξενοδοχείων 

⚫ Παραγωγοί

⚫ Στελέχη ΟΤΑ

⚫ Διατροφολόγοι κλπ

ΧΩΡΟΙ: “Τσουκάλια” (1-2)

⚫ Ξενοδοχεία

⚫ Εστιατόρια

⚫ Εργαστήρια Παραγωγών

⚫ Φάρμες

ΠΡΟΟΡΙΣΜΟΙ:

⚫ Δήμοι / ΟΤΑ

⚫ Πόλεις & Νησιά

⚫ Όρια Προορισμών



Οφέλη Greek.food.tour

Οι επαγγελματίες, οι επιχειρήσεις, που
παρέχουν γαστροτουριστικές εμπειρίες, και οι
Γαστρονομικοί Προορισμοί, μετέχουν σε ένα
Σήμα που προβάλλεται ως ενιαίο Δίκτυο,
μέσω:

1. Προωθητικών δράσεων σε εστιατόρια και
καταστήματα τροφίμων του εξωτερικού

2. Digital campaigns & Newsletters

Εκτός της προβολής, τα Μέλη έχουν πρόσβαση
σε πρόσθετες υπηρεσίες :

1. Οι επαγγελματίες σε σχετική Εκπαίδευση

2. Τα ξενοδοχεία & εστιατόρια σε
εξειδικευμένης υπηρεσίες σήμανσης και σε
αγορά επώνυμων τοπικών προϊόντων με
προνομιακούς όρους

3. Τα ταξιδιωτικά γραφεία σε άμεση
δικτύωση με πελάτες συνεργαζόμενων
ξενοδοχείων

4. Όλα τα Μέλη μπορούν να μετέχουν σε
σύστημα κινήτρων (Κάρτα Μέλους) που
απευθύνεται στα Μέλη-ταξιδιώτες του
εξωτερικού, όλο το χρόνο

⚫ Υπηρεσίες 
Γαστροτουρισμού
στον Προορισμό (TA)

Πιστοποίηση
Chef, Συνοδών, 
Ξενοδοχείων, 
Προορισμών

⚫ Προβολή μέσω 
ενημερωτικών 

Newsletters (B2C)

⚫ Προβολή
Ξενοδοχείων & 
Προορισμών

Τροφοδοσία με 
Επώνυμα τοπικά 

Προϊόντα 
(HORECA)

Συμμετοχή σε 
Προωθητικές

προϊόντων           
(Delis, S/M)

Σήμανση 
Τοπικότητας 

Buffet
(Communications)



Gastro-Ξενοδοχεία
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Webpage



Facebook / Instagram Page

Digital Campaigns  - Social Media Plan



City Campaigns Plan 2023-24

2023/2024 ΝΟΕ ΔΕΚ ΙΑΝ ΦΕΒ ΜΑΡ ΑΠΡ ΜΑΪ ΙΟΥΝ ΙΟΥΛ ΑΥΓ ΣΕΠ ΟΚΤ ΝΟΕ ΔΕΚ

LONDON

MANCHESTER

PARIS

MARSEILLE

BERLIN

MUNCHEN

HAMBURG

FRANFURT

AMSTERDAM

BRUSSELS

STOCKHOLM

ZURICH

VIEN

MILAN

WARSAW

NEW YORK

WASHINGTON DC

CHICAGO



Digital Campaigns  - Newsletters

Newsletters



-

Συνοπτικός πίνακας παροχών Greek.food.tour

Υπό προϋποθέσεις



Εφαρμογή Greek.food.tour :
Καρτελάκια: 3,5 Χ 5,45 cm, Πινακίδες: 9,6 X 5,35 cm

Greek.food.tour Greek.food.tour

Greek.food.tour-Gold

Greek.food.tour-Gold

Christos 
Triantafillides

Crete Tours & 
Transfer Services

Aeolos Resort Hotel 
& Apartments

GreekFood Gourmet Restaurant

Υπηρεσίες
Χώροι



Σύντομα tips εφαρμογής

Η κύρια κατηγοριοποίηση εταιριών γίνεται με βάση
τους πιστοποιημένους ανθρώπους-στελέχη για
προσφορά εμπειριών – δευτερευόντως βάσει των
υποδομών.

1. Ως εγκαταστάσεις, για ξενοδοχεία & εστιατόρια
απαιτείται επίπεδο αντίστοιχο με το Υποχρεωτικό
Γ’ μέρος του Σήματος “Ελληνική Κουζίνα”.

2. Στα Εργαστήρια Παραγωγών, απαιτείται επίπεδο
αντίστοιχο με Επισκέψιμο Οινοποιείο,
Ελαιοτριβείο κλπ.

3. Ένα ξενοδοχείο μπορεί να έχει Cert (basic) και
χωρίς “εσωτερικές” δράσεις, αν έχει οργανωμένη
σχέση με Πιστοποιημένο ταξιδιωτικό γραφείο για
εξωτερικές δράσεις (γαστρο-εκδρομές).

4. Κάθε αιτούμενος Πιστοποίησης μπορεί να
επιλέξει τον φορέα που θα τον εξετάσει, υπό
την προϋπόθεση ότι αυτός επικοινωνεί τη
συμμετοχή του στο Σήμα Gastro.food.tour και
έχει κατάλληλους Ελεγκτές / Πιστοποιητές

5. Κάποια πιστοποίηση Χώρου μπορεί να
εμπλέκει περισσότερες ειδικότητες –
υπεύθυνος είναι ο εκπρόσωπος του
“βασικού” για την περίσταση κλάδου, (πχ
Chef,  Εξυπηρέτηση Πελατών κλπ)

6. Η εκπαίδευση που τυχόν είναι αναγκαία πριν
την Πιστοποίηση, δίδεται από επαγγελματίες
του κλάδου που είναι αρμόδιος, σύμφωνα με
το Σήμα.

Δείτε το Website μας ή ρωτήστε μας:

Για αναλυτικές πληροφορίες για τo Σήμα Greek.food.tour, οφέλη, προδιαγραφές και κόστος, 
παρακαλούμε επικοινωνήστε με:

Authentic Greece: info@apelop.gr (θέμα: Gastro.food.tour) και τους 
συνεργαζόμενους φορείς.

Για δηλώσεις ενδιαφέροντος μέσα στο έτος 2023, η απονομή Cert (Basic) γίνεται πιλοτικά, χωρίς κόστος
πιστοποιητή – και εντελώς δωρεάν για εταιρίες στις πληγείσες περιοχές από πυρκαγιές και πλημμύρες

https://authentic-greece.gr/partner/gastrotourism-cert/
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